Weinempfehlung

Casthaue Straceer

OBERBIERBRACH

Erdivger ,Pikantus” 0,51 4,50
Spriteig-frisch” Holunderschorle 0,51 4,20
Mandarinen-Sprizz 0,351 7,90

Supp_1h
Pfannkuchevnsuppe 5,00

VEGETARISCH: Knoblaucheremesuppe 7,00

Vorspels
Carpaccio Vom bayrischem Rind

Zitronenmarivade, Belper Knolle, Salathonguet 11,50

Marinierte Garvelen
Carryschaunm, Mandarive, Eisberg 11,50

WeiBwein: Roter Veltliner
fruchtiq und lebendig im Gaumen, Komposition aus Mandelnote und Frische

Weingut Setzer, Niederdsterreich, Qualitatswein aus Osterreich, trocken
0,251 1,50

WeiBwein: Grauburgunder
Fruchtige Aromen von Apfel und Zitrone
Weingut Markus Pfaffmann/Pfalz, Deutscher Qualitatswein, trocken
Magnumflasche 1,51 52,00

Roséwein: St. Laurent Rosé
Unbeschwert und unkompliziert, ein leichter und fruchtiger Rosé Wein
Weingut Borell Diehl/Pfalz, Deutscher Qualitatswein, trocken
0,251 6,50

Rotwein: Bardolino
Cuvee aus Corvina, Rondinella, Moulinara
wirzige Anklinge, fruchtbetonte Noten von Kirsche, Heidelbeere und Johannisheere
Weingut Roberta Gorgo/Italien,
Bio-Wein, DOC, trocken
0251 1,50



Haunptspeis
Schweineschitzel ,Wievner Ar+”  ***
Pommes frites 15,50

Cordov blen (vom Schwein) ***
Powmmes frites 17,50

Schweinebraten (wur an Soun- und Feiertagen) ***
Dunkelbiersole, Semmel- und Kartoffelknsdel 16,00

Fleischpflanzerl **
Kartoffel-Radieschensalat, Bratensole 17,50

Schweinelendchen  ***
Janersole, Spatele 14,50

Hahvchen im Parmesanmantel ***
Tomaten-Gemitseragont, Rosmarinrssti 14,50

@eschmorte Rinderschulter **
Rotweinsole, Spatele, Réstzwiekbeln 21,50

Steak vou der bayrischen Rinderlende
Steak-Fries, Triffeldip, Kranterbutter, kleiner Blattsalat 27,00

Kalbsleber ***
Kartoffelpiiree, Apfel, Balsamicosole, Rostzwiebeln 24,00

Rehragout wit Hauberling 17,50

Zavderfilet *™*
Karotten-wirsinggemiise, Rieslingssole, Butterkartofteln 24,50

@Gebrateve Garvelen ***
Tagliatelle, Chili-Safransole, Pesto 26,00

VEGETARISCH: Kaspresskusdel **
Tomaten-Gemiiseragout, Ruccola 19,50

i diesen Gerichten ist ein Beilagensalat inklusive



Salod

Bunter Blattsalat in Honig-Senf-Dressing
- mit gebratenen Halhvehenstreifen 17,50
- mit gebratenen Fischstiicken 19,00
VEGETARISCH: - Wit Kaspressknsdel 17,50

Blattsalat wit geraucherter Entevbrust
Orangen, Nidsse 19,00

Edelbrinde Hofbrennerei Oberkorb 2cl
Hausbirne 4,50 Hausapfel 4,50
Edelobstbrennerei Huber aus Langenpreising 2cl
Marille 5,00 Kirsche 4,50  Himbeergeist 4,50
Quitte 5,00  Zirbengeist 4,50

Kanonenschuss 2cl 3,00

s Schnapserl danoch

Hausgemachter Brombeerlikor 2cl 3,00
RBuch zum Mitnehmen: 021 10,- 051 18-

Nochspeis
Affogato 2,20
Opas Liebling 1 Kugel vanilleeis mit Brombeerliksr, eingelegite Brombeeren, Same 4,50
Gewmischtes Eis wit Sahve 5,00
Eis heil vaillecis, heike Himbeeren 7,00
Karawellisierter Cheesecake orangensorbet &,50

Probierteller »,50

- Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an die Kiche- ~Preise v Euro-



