
 

Erdinger „Pikantus“    0,5l   4,50 

„Spritzig-frisch“ Holunderschorle   0,5l   4,30 

Mandarinen-Sprizz 0,35l   7,90 

 

Supp´m 

Pfannkuchensuppe 5,00 

 

VEGETARISCH: Knoblauchcremesuppe 7,00 

 

 

Vorspeis 

Carpaccio vom bayrischem Rind 

Zitronenmarinade, Belper Knolle, Salatbouquet 11,50 

 

Marinierte Garnelen 

Curryschaum, Mandarine, Eisberg 11,50 

 

 

Weißwein: Roter Veltliner 
fruchtig und lebendig im Gaumen, Komposition aus Mandelnote und Frische 

Weingut Setzer, Niederösterreich, Qualitätswein aus Österreich, trocken    

0,25l  7,50  

 

Weißwein: Grauburgunder 
Fruchtige Aromen von Apfel und Zitrone 

Weingut Markus Pfaffmann/Pfalz, Deutscher Qualitätswein, trocken 
Magnumflasche 1,5l   52,00  

 

Roséwein: St. Laurent Rosé 

Unbeschwert und unkompliziert, ein leichter und fruchtiger Rosé Wein  

Weingut Borell Diehl/Pfalz, Deutscher Qualitätswein, trocken 

0,25l   6,50 

Rotwein: Bardolino 
 Cuvee aus Corvina, Rondinella, Moulinara 

würzige Anklänge, fruchtbetonte Noten von Kirsche, Heidelbeere und Johannisbeere 
Weingut Roberta Gorgo/Italien,  

Bio-Wein, DOC, trocken 
0,25l   7,50 
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Hauptspeis 

Schweineschnitzel „Wiener Art“   ***  

Pommes frites  15,50  

 

Cordon bleu (vom Schwein)   *** 

 Pommes frites  17,50 

 

Schweinebraten (nur an Sonn- und Feiertagen)   *** 

Dunkelbiersoße, Semmel- und Kartoffelknödel 16,00 

 

Fleischpflanzerl   *** 

Kartoffel-Radieschensalat, Bratensoße 17,50 

 

Schweinelendchen   *** 

Jägersoße, Spätzle 19,50  

 

Hähnchen im Parmesanmantel   *** 

Tomaten-Gemüseragout, Rosmarinrösti 19,50 

 

Geschmorte Rinderschulter   *** 

Rotweinsoße, Spätzle, Röstzwiebeln 21,50 

 

Steak von der bayrischen Rinderlende 

Steak-Fries, Trüffeldip, Kräuterbutter, kleiner Blattsalat 27,00 

 

Kalbsleber   *** 

Kartoffelpüree, Apfel, Balsamicosoße, Röstzwiebeln 24,00  

 

Rehragout mit Hauberling 17,50 

 

Zanderfilet   *** 

 Karotten-Wirsinggemüse, Rieslingssoße, Butterkartoffeln 24,50 

 

 Gebratene Garnelen   *** 

Tagliatelle, Chili-Safransoße, Pesto 26,00 

 

VEGETARISCH: Kaspressknödel   *** 

Tomaten-Gemüseragout, Ruccola 18,50 

 

***  in diesen Gerichten ist ein Beilagensalat inklusive  

 



Salod 

 

Bunter Blattsalat in Honig-Senf-Dressing 

- mit gebratenen Hähnchenstreifen 17,50 

- mit gebratenen Fischstücken 18,00 

VEGETARISCH: - mit Kaspressknödel 17,50 

 

Blattsalat mit geräucherter Entenbrust 

Orangen, Nüsse 18,00 

 

 
Edelbrände Hofbrennerei Oberkorb 2cl 

Hausbirne 4,50        Hausapfel 4,50 
 

Edelobstbrennerei Huber aus Langenpreising 2cl 
Marille 5,00      Kirsche 4,50    Himbeergeist 4,50 

Quitte 5,00    Zirbengeist 4,50 
 

Kanonenschuss 2cl 3,00 
 

Hausgemachter Brombeerlikör 2cl  3,00 
Auch zum Mitnehmen: 0,2l 10,-   0,5l 18,-  

 

 

Nochspeis 

 

Affogato 3,20 

 

Opas Liebling 1 Kugel Vanilleeis mit Brombeerlikör, eingelegte Brombeeren, Sahne 4,50 

 

Gemischtes Eis mit Sahne 5,00 

 

Eis heiß Vanilleeis, heiße Himbeeren 7,00 

 

 Karamellisierter Cheesecake  Orangensorbet 8,50 

 

Probierteller 8,50 

 
 

- Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an die Küche-          -Preise in Euro- 
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